
                                                              



2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ. 
 2.1.   Основными целями и задачами при организации питания учащихся в  МБОУ «Стексовская средняя школа» являются:  

• обеспечение  учащихся  питанием,  соответствующим  возрастным  физиологическим  потребностям  в  пищевых  веществах  и  энергии,  принципам рационального и сбалансированного питания; 
• гарантированное качество  и  безопасность  питания  и  пищевых  продуктов, используемых для приготовления блюд; 
• предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и  неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 
• пропаганда принципов полноценного и здорового питания; 
• модернизация  школьных  пищеблоков  в  соответствии  с  требованиями  санитарных норм и правил, современных технологий. 
3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ. 

3.1.  Организация  питания  учащихся  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности школы. 
 3.2.  Для  организации  питания  учащихся  используются  специальные  помещения (пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям: 

• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам; 
• обеспеченность технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям; 
• наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 
• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН; 
• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность; 
• соответствие иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской Федерации.  

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться: 
o журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 
o журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья; 
o журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд; 
o журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 
o ведомость  контроля  рациона  питания;  
o копии примерного 10-дневного  меню (или 14-, 21-дневного  меню),  согласованных с  Роспотребнадзором; 
o ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда. 

3.4  Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  родителями         (законными  представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  на  платной  основе. 
3.5.  Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно- управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение  горячим  питанием  учащихся,  принципов  и  



санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представителями) учащихся. 
3.6.  Режим питания в школе определяется СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические  требования  к  условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях», утвержденными  постановлением  Главного  государственного  Санитарного  врача  Российской Федерации №32 от 27.10.2020 года. 
  3.7.  Питание  в  школе  организуется  на  основе  разрабатываемого  рациона  питания  и  примерного  десятидневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд,  а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд. 
 3.8.   Примерное  меню  утверждается  директором  школы. 
3.9. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых кулинарных блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются исходя из стоимости продуктов питания. 
3.10.   Обслуживание  горячим  питанием  учащихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  школы,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодические медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца. 
3.11.   Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации питания в школе осуществляет ООО «Кооператор» и ООО «Ардатовский пищекомбинат»,  именуемые в дальнейшем «Поставщик». 
3.12.   На поставку питания заключаются контракты  непосредственно  школой,  являющимися  муниципальными  заказчиками. Поставщики должны иметь соответствующую материально- техническую  базу,  специализированные  транспортные  средства,  квалифицированные  кадры.  Обеспечивать  поставку  продукции,    соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и  иных нормативных документов. 
 3.13.   Гигиенические  показатели пищевой  ценности  продовольственного сырья  и  пищевых  продуктов,  используемых  в  питании  учащихся,  должны  соответствовать СанПиН 2.3/2.4.3590-20 от 27.10.2020 №32 . 
3.14. Медико-биологическая  и  гигиеническая  оценка  рационов  питания  (примерных  меню),  разрабатываемых  школьной  столовой,  выдача  санитарно-эпидемиологических  заключений  о  соответствии  типовых  рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным  нормам  физиологической  потребности  детей  и  подростков  в  пищевых  веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе, осуществляется органами Роспотребнадзора. 
3.15.   Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием. 
3.16. Приказом  директора  школы  из  числа  административных  или  педагогических работников  назначается лицо, ответственное за полноту  охвата учащихся питанием  и  организацию питания на текущий  учебный  год. 



IV. ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ. 4.1. Организация питания учащихся возлагается на  МБОУ Стексовская СШ.  4.2. Организация питания в МБОУ Стексовская СШ соответствует санитарно-эпидемиологическим требованиям, предъявляемым к организации питания в организованных коллективах.  4.3. Учащиеся получают горячее питание по месту обучения в МБОУ Стексовская СШ ежедневно, в период учебной деятельности.  4.4. Для учащихся в МБОУ Стексовская СШ созданы условия для организации горячего завтрака.   4.5. Рацион питания учащихся разрабатывается МБОУ Cтексовская СШ и утверждается директором школы. 4.6. Фактический рацион питания должен соответствует  утвержденному меню.  4.7.1.Режим питания учащихся в МБОУ Стексовская СШ осуществляется по графику с учетом режима работы школы, сменности занятий, количества посадочных мест в школьной столовой и соблюдения санитарных норм.  4.7.2.Расписание занятий в МБОУ Стексовская СШ предусматривает перерывы  достаточной продолжительности для питания учащихся.  4.7.3.Классные руководители сопровождают учащихся в столовую и контролируют соответствие отпуска питания фактической явке учащихся.  
5. ФИНАНСИРОВАНИЕ РАСХОДОВ НА ОРГАНИЗАЦИЮ ПИТАНИЯ. 
5.1. Финансирование расходов на организацию питания в МБОУ осуществляется: 
- за счет средств родителей (законных представителей) учащихся 5-9 классов; 
- за счет средств субвенции уч-ся 1-4 классов, уч-ся 1-9 классов с ограниченными возможностями здоровья; 
5.2.Оплата за питание учащихся 5-9 классов осществляется за счет средств родителей (законных представителей) производится в ежемесячном режиме. 

6.УСЛОВИЯ И ПОРЯДОК ПРЕДОСТАВЛЕНИЯ ЛЬГОТНОГО ПИТАНИЯ. 
6.1. Муниципальные общеобразовательные организации оказывают социальную поддержку отдельным категориям обучающихся. В перечень отдельных категорий обучающихся 1-11 классов включаются: -обучающиеся 1-4 классов обеспечиваются бесплатным горячим питанием (основание: пункт 2.1 статьи 37 №273-ФЗ) -обучающиеся с ограниченными возможностями здоровья обеспечиваются бесплатным двухразовым питанием (основание: пункт 7 статьи 79 №273-ФЗ) 
Перечень отдельных категорий обучающихся 1-11-х классов может быть дополнен, а затем утвержден нормативно-правовым актом органа местного самоуправления. 
6.2. Ответственность за соблюдение условий предоставления бесплатного питания несет руководитель МБОУ Стексовская СШ. 
 
 
 



7. УЧЁТ И КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ПИТАНИЯ. 
7.1. Контроль за организацией питания учащихся в МБОУ Стексовская СШ осуществляется утвержденной приказом  директора школы  комиссией по контролю за организацией и качеством питания. В состав комиссии входят: представитель администрации, ответственный за организацию питания, работник пищеблока. 
7.2.Функциями комиссии по контролю за организацией и качеством питания являются: 

     7.2.1. Контроль за качеством поступающей и готовой кулинарной продукции; 
7.2.2. Контроль за качественным и количественным составом рациона питания, ассортиментом используемых пищевых продуктов и продовольственного сырья; 
7.2.3.Контроль за соблюдением условий и сроков хранения скоропортящихся пищевых продуктов, требующих особых условий хранения; 

     7.2.4.Контроль за соблюдением технологического процесса; 
7.2.5.Контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических мероприятий на пищеблоке и в школьной столовой; 
7.2.6.Контроль за контингентом питающихся, режимом питания и гигиеной приема пищи учащихся. 

     7.3. Комиссия осуществляет контроль за организацией питания в порядке, установленном действующим законодательством. 
    7.4. Ответственность за организацию питания в МБОУ Стексовская СШ и полноту охвата учащихся горячим питанием возлагается на руководителя МБОУ Стексовская СШ. 
    7.5. С целью проведения мониторинга питания учащихся МБОУ Стексовская             СШ предоставляет в отдел по вопросам образования информацию об организации питания в МБОУ Стексовская СШ. 

8.ОРГАНИЗАЦИЯ ИНФОРМАЦИОННО-ПРОСВЕТИТЕЛЬСКОЙ РАБОТЫ. 
8.1. МБОУ Стексовская СШ организует постоянную информационно-просветительскую работу по повышению уровня культуры питания учащихся в рамках учебной деятельности  и внеучебных мероприятий.  8.2. Классные руководители предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия, направленные на формирование здорового образа жизни учащихся, потребности в сбалансированном и рациональном питании. 
Принято с учетом мнения общешкольного родительского комитета протокол от 05.02.2021 №1 
Принят с учетом мнения совета старшеклассников от 09.02.2021 №3        


